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- Ajout de la saveur avant la 
 compression du bloc

- Procédé qui vous donne une 
 saveur 

- L’avantage de ce procédé procure 
 au bloc de sel naturel une saveur 
 et une odeur qui resteront présentes 
 pour la               ité de sa durée de vie

- Odeur réaliste et intense de 
 longue durée qui vous apportera 
 plus de visiteurs

- Excellent pour l’orignal et le 
 chevreuil

- Trou pour installer sur un piquet

- Format 20kg

 

Des produits de qualité pour une chair de qualité

– Format 20kg –
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Utiliser la gamme des produits Sel Warwick,
c’est fidéliser le gibier à votre saline.
Utiliser la gamme des produits Sel Warwick,
c’est fidéliser le gibier à votre saline.


